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FAMILY WINERY

VINORUM

CALLE BRANDSEN
“La calle donde late el covazon del vino argentino™.
Bajo la sombra de los drboles que custodian el paso del tiempo y con la inponente Cordillera de
los Andes en el horizonte, nace Calle Brandsen. Una linea de vinos que celebra la pureza del
varietal en su mdxima expresion, sin intervencion de la madera, permitiendo que el terroir se

manifieste con antenticidad y precision.

Vinedo ‘“Finca Ias Marias”

PROVINCIA DE Perdriel, Lujan de Cuyo, Mendoza (altitud
MENDOZA media: 950 msnm).

Notas de cata:

Vista: Color rojo rubi brillante.
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.+~ Nariz: Aromas que recuerdan a frutos

B
rojos y-niegros, con notas sutiles a
#" " pimienta blanca. A
P et v e sess s s Pagganan e PR R e T S Servicio:
: Boca: Taninos suaves y dulces, con 16° -17°C
. buena estructura. Pecessscscssescsccccscsces

Proceso de vinificacién

y vifiedo sustentable

Seleccion de racimos y de granos.
Maceracion prefermentativa en tanques de acero
inoxidable a 8°C por 3 dias.
Fermentacion alcohdlica con levaduras
seleccionadas y nutricién compleja a 24°C.

Suelo de origen aluvional, franco-limo-arcilloso con Maceracién postfermentativa durante 3 dias.
presencia de piedra que favorece el drenaje. Fermentacién malolictica con bacterias nativas.

Riego: por goteo, Estabilizacion, filtracién y embotellado.
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Suelo

Clima ©00000000000000000000000000000000000

Clima: Seco continental. Frio en invierno, con Crianza
nevadas ocasionales y templado en verano,
con amplitud térmica entre el dfa y la noche.

. HEstiba en cava subterranea.
Lluvias: 230 mm

Cosecha
Manual en cajas de 15 Kg.
Alcohol: 14 ,00%
Acidez Total: 5.64 g/1

Azucat Residual: 2.55 g/1




