ALTIERI

FAMILY WINERY

VINORUM

Un homenaje a nuestra berencia, narrando un legado de generaciones y la pasion por la
viticnltura convertida en arte. Un testimonio de la conexion profunda con la tierra y el arte de
la vinificacion.

Este Blend revela lo mejor de cada nno de sus componentes. La complejidad del Cabernet
Sauvignon se entrelaza con la distincion del Cabernet Frane, otorgando un cardcter vibrante y

una elegancia inigualable, con taninos robustos y seductores.

Vinedo “Finca Las Marias”

PROVINCIA DE Perdriel, Lujan de Cuyo, Mendoza (altitud
MENDOZA media: 950 msnm).

Notas de cata:

Vista: Rojo carmesi con tintes negros,
atractivo y denso en copa.
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FAMILIA

: ~" Nariz: Es complejo, fusionan notas a

ALT IERI S .(e higos y frutos negros, mix de

Cab Sauvignon -

o 3 : Cab Franc :
: g pimientas, Con una sutil nota a S :
VT especias.ahumadas yvaiola. .ooooeveee. © Servicior
Boca: Es vibrante, con gran :16°-17°C
W) estructura. Taninos robustos y

LUJAN DE CUYO, MENDOZA g seductores. Final persistente y sedoso.

ARGENTINA

Bodega .. .,
© Proceso de vinificacion

y vifiedo sustentable

Seleccion de racimos y de granos.

VIREDOS PRGEIH Fermentacion de los componentes por separado.

00 Botellas, Exclusios de Famis b2
——

Maceracion prefermentativa a 8°C por 7 dias en tanques
de acero inoxidable. Fermentacion alcohdlica entre 24° y
Suelo 26°C con levaduras seleccionadas y nutricion compleja.
Maceracion postfermentativa en contacto con las lias
durante 6 dias, luego trasiego a barricas. Fermentacion
malolictica con bacterias nativas. Corte en tanque.

Suelo de origen aluvional, franco-limo-arcilloso con
presencia de piedra que favorece el drenaje.
Riego: por goteo.

©00000000000000000000000000000000000 Estabilizacion, filtracién y embotellado.
Clima eeccccccccccccccccsscscssssssssscsns
Clima: Seco continental. Frio en invierno, con Crianza
nevadas ocasionales y templado en verano,
con amplitud térmica entre el dia y la noche. 18 meses en bartrica 100% roble francés
Lluvias: 230 mm tostado medio.

12 meses de guarda en bodega.

Cosecha

Manual en cajas de 15 Kg.

Acidez Total: 6.22 g/1

Azucar Residual: 2.17g/1




