ERI

WINEMAKER’S SELECTION
ANCELLOTTA

Lujin de Cuyo. MENDOZA - ARGENTINA

BOTELLA N' DE 1000 BOTELLAS

ALTIERI

FAMILY WINERY

VINORUM

A través de meticulosas microvinificaciones y el uso de levaduras antdctonas, buscamos
preservar la autenticidad y vesaltar las caracteristicas frutales de cada varietal,
alcanzando su mdximo esplendor. Cada botella de Winemakers Selection es un homenaje a la
tierra de Perdriel, capturando la esencia iinica de este terrusio.

Vino de cardcter seductor, resultado de una cosecha limitada y destacada.

e

Vitedo ‘“Finca Las Marias”

PROVINCIA DE Perdriel, Lujan de Cuyo, Mendoza (altitud
MENDOZA media: 950 msnm).

Notas de cata:

Vista: Rojo profundo con tonos
azulados.

K Nariz: Fusiona aromas a frambuesas

. o ] o A salvai
y guindas y una intrigante nota salvaje. Ancellotta
Servicio:
.~ Boca: Voluminoso, con estructura y o o
” , . . 16°-17°C
. acidez equilibrada. Su paso por batrica
potencia su estructura otorgandole
complejidad y sensualidad.

Bodega

Proceso de vinificacién
y vifiedo sustentable

Seleccion de racimos y de granos.

Fermentacion en bartica con levaduras autéctonas o

Suelo indigenas y nutricién compleja.

Suelo de origen aluvional, franco-limo-arcilloso con
presencia de piedra que favorece el drenaje.
Riego: por goteo.

Clima
Clima: Seco continental. Frio en invierno, con
nevadas ocasionales y templado en verano,
con amplitud térmica entre el dia y la noche.
Lluvias: 230 mm

Cosecha

Manual en cajas de 15 Kg con
exhaustiva seleccion de racimos en
vifiedo.

Desvine y trasiego a bartica .
Fermentacion malolactica con bacterias nativas.
Estabilizacion, filtracion y embotellado.

Crianza
6 meses en barricas de 225 lts. 100%
de roble francés tostado medio.
Estiba en cava subterranea.

Alcohol: 13
Acidez Total: 5,55g/1

Azicar Residual: 2.76g/1




